


Protégez votre marque et l’expérience de vos clients.
Transformez numériquement vos opérations de lavage de la vaisselle pour obtenir des résultats 
uniformes et prêts pour les clients. Ecolab® DishIQ™ détecte les problèmes rapidement et automatise le 
nettoyage en un seul passage.

Technologie intelligente pour lave-vaissell

• Des capteurs en temps réel surveillent 
la température, le rinçage et les niveaux 
de produits chimiques

• L’analyse des données optimise la 
performance, la protection et l’efficacité

• La gestion à distance 24 h/24 et 7 j/7 
ajuste proactivement les paramètres de la 
machine

• Accélère les diagnostics afin de maintenir 
un fonctionnement fiable et optimal

Application mobile et tableau de bord

• Recevez des alertes concernant les 
niveaux de produits, les besoins de 
détartrage et les interruptions de 
fonctionnement

• Un tableau de bord centralisé simplifie 
la visibilité, les rapports et la conformité

En mode rapide, votre lave-
vaisselle peut laver jusqu’à 

396
assiettes de plus pendant 
une période de pointe de 3 

heures comparativement au 
mode normal.2 

DishIQ a surveillé plus de 

6,4
millions de paniers,
— tsoit 42 219 paniers par jour*..*

*Selon les données du Centre mondial d’intelligence 
Ecolab (EGIC) du 1er mai 2025 au 30 septembre 2025.

Restez informé— pendant que nous nous occupons du reste.

Le Centre mondial d’intelligence Ecolab surveille la performance de votre lave-vaisselle 
en continu, suit les indicateurs clés et intervient à distance afin de prévenir les 
problèmes avant qu’ils n’affectent le service. Les clients ne reçoivent que les 
notifications les plus importantes, permettant au personnel de rester concentré et aux 
opérations de demeurer constantes.

CE QUE VOUS VOYEZ CE QUE NOUS SURVEILLONS CE QUE NOUS GÉRONS

État des produits Températures Températures

Température de lavage (moyenne 
quotidienne et dernier panier) Pression de l’eau Détergent et agent de rinçage

Température de rinçage (moyenne 
quotidienne et dernier panier) Détergent et agent de rinçage Cycle adaptatif 

Nombre de cycles Achèvement des cycles

Cycles interrompus Fonctionnement des composants critiques

Heures de fonctionnement Données des capteurs pour assurer un 
fonctionnement adéquat

Drains intelligents Fonctionnement

État du détartrage Delime Status

Performance de l’élément chauffant

1 La productivité est définie par le nombre de paniers traités par heure. L’amélioration de 19 % est basée sur le mode rapide comparativement au mode normal du modèle 
E-XLHT.
2 68 paniers par heure en mode rapide comparativement à 57 paniers par heure en mode normal pour le modèle E-XLHT (certifié NSF). Un panier standard pleine 
grandeur peut contenir 12 assiettes.

Laissez-nous vous aider à transformer vos opérations de lavage de la vaisselle. 
Communiquez avec votre représentant Ecolab ou composez le 1 800 35-CLEAN 
pour obtenir plus d’information.

1 Ecolab Place, St. Paul, MN 55102 
www.ecolab.com  1 800 35 CLEAN

© 2025 Ecolab Canada Inc. Tous droits 
réservés. 62093/0401/1125

Visitez Ecolab.com/
DishIQ ou numérisez ici 
pour en savoir plus.

Surveillance et contrôle à distance

http://www.ecolab.com
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	— that’s 42,219 racks a day.
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	*Based on EGIC data from 5/1/25 to 9/30/25. 
	*Based on EGIC data from 5/1/25 to 9/30/25. 
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	1 
	1 
	Productivity defined as racks per hour. 19% improvement based on E-XLHT fast mode vs. normal mode.

	2 
	2 
	68 racks per hour in fast mode vs. 57 racks per hour in normal mode for E-XLHT (NSF rated). A standard full-size peg rack can hold 12 plates. 
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	Let us help you transform your dishmachine operations
	Contact your Ecolab representative or call 1 800 35 CLEAN for more information
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